










CARNE 

(noi gatim carnea cu carbune natural din Cuba 

ce ajuta foarte mult cu o aroma superb afumata) 

Burger Wagyu cu sos bbq facut in casa, 
dulceata de ardei iute si ou 
(adauga foie gras) 

Foie gras 

Wagyu katsu sado, sos bbq facut in casa 
. . 

sI caviar 

501 lei 

60 lei 

650 lei 

Antricot America USDA Prime (100g)
(intreaba ospatarul pentru gramaj) 

100g I 100 lei 

(adauga foie gras) 

Foie gras 

Piept de Rata cu piure cremos de carton 

cu trufe si sos demiglace cu trufe 
(adauga foie gras) 

Foie gras 

60 lei 

129 lei 

60 lei 

Cotlet de Miel cu sos mediteranean cremos 100g I 63 lei 

Musch i de Vita 
(adauga foie gras) 

Foie gras 

Muschi de Vita cu sos cremos de 

ciuperci salbatice 

179 lei 

601ei 

259 lei

Muschi de Vita Royal cu Foie Gras, piure de 281 lei

carton cremos si demiglace cu trufe 

Snitel din Cotlet de Vitel in stil milanez 100g I 4 7 lei 

Friptura de Pore lberic (pluma) 100g I 6 7 lei 

Cocosel la gratar cu sos cremos de ardei copti 
si sos de trufe 

120 lei 

Vrabioara de Vita Wagyu Japonia 100g I 355 lei 

certificata AS+ (100g)
(intreaba ospatarul pentru greutate) 

Coaste de Vita gatite lent cu piure cremos 339 lei 

si demiglace cu trufe (de impartit)

Obrajor de Vita gatit lent cu demiglace in 225 lei 

stil bbq si piure cremos de carton 



PASTE 

Linguine cu Hamar spinos {jumatate / intreg) 315 / 630 lei 
(pentru 1 persoana / pentru impartit) 
(intreaba ospatarul pentru timp) 

Cappelini cu lamaie si tartar de ton 126 lei 

Rigatoni cu Vita, hribi si trufe 191 lei 

Pennoni cu Caracatita, creveti si zucchini 126 lei 

Tagliatelle cu Safran, somon si sparanghel 109 lei 

Tagliatelle cu Trufe, burrata si sparanghel 115 lei 

Spaghetti alla Carbonara 89 lei 

RISOTTO 

Risotto cu Creveti si hribi 145 lei 

Risotto cu Fructe de mare 149 lei 

Risotto cu Ciuperci Salbatice si trufe 148 lei 
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